
AMAZING
GRAZE

Amazing Graze transformeert elk moment
in een culinaire ervaring met prachtige,

stijlvolle ontbijt of brunch grazingtables.
Perfect om samen te genieten, te delen
en jouw feest nét dat tikkeltje unieker te

maken.

Laat je gasten genieten van een unieke ontbijt- of brunchervaring, 
Onze grazingtables zijn een streling voor het oog én de smaakpapillen. 
Stijlvol gepresenteerd ter plaatse en volledig afgestemd op jouw feest.

 Perfect voor elk type gelegenheid: verjaardagen, babyshowers, huwelijken,
bedrijfsfeesten of gewoon om samen te genieten.

Praktische info : 
Beschikbaar vanaf 10 personen.

Vanaf €35 per persoon.
Vraag naar een op maat gemaakte offerte of prijslijst, 

volledig afgestemd naar jouw budget en wensen.
Dit kan via de website van Brunchbar of via email. 



AMAZING
GRAZE

Hartig ontbijt format

Mini viennoiserie
kleine ontbijtkoekjes assortiment

Chocoladekoekjes
Croissantjes 
Ronde suisse 

Tafelbroodjes
kleine pistolets assortiment 

Charcuterieplank
met brood en garnituur

3 soorten 
4 soorten 
5 soorten 

Kaas
met brood en garnituur 

3 kazen 
4 kazen 
5 kazen 

Toasts  
rijkelijk belegde zuurdesem

beleg in overleg 

Omelet
luchtige omelet rolletjes 

met zalm
met ham 
met spek

Devilled Eggs 
klassiek gevuld  

Mini Brioche 
Luxe broodjes

beleg in overleg 

Zoet ontbijt format

Poffertjes 
met clotted cream & confituur  

Profiteroles 
luchtige soezen met chocoladesaus 

Brownie/Blondie Bites 
smeuïg & rijke blokjes 

Seizoensfruit 
vers versneden  

Espresso bananabread 
met chocolade  

Aardbeien in chocolade  
feestelijk gedipt 

Appelfrangipane
met abrikozenglazuur

Griekse Yoghurt
romige yoghurt

American pancakes
luchtige dikke pannenkoekjes

Chocoladesaus 
Ahornsiroop 
Slagroom 



AMAZING
GRAZE

Hartig brunch format

Mini viennoiserie
kleine ontbijtkoekjes assortiment

Chocoladekoekjes 
Croissantjes
Ronde suisse 

Mini/medium Quiches  
ambachtelijk gebakken

Lorraine  
Geitenkaas 
Mediterraans 

Mini Wraps 
fris en rijkelijk gevuld

Hummus & groentjes 
Kip & guacamole 
Ham & kruidenkaas 
Zalm & roomkaas 

Slaatje
vers en seizoensgebonden 

Tomaat & burrata 
Tomaat & burrata & truffel  
Scampi & guacamole & granny 
Kip & mango  

Kaas/ en of charcuterie
met brood en garnituur 

3 kazen 
4 kazen
5 kazen 

Toasts  
rijkelijk belegde zuurdesem

beleg in overleg 

Dips & Crackers 
seizoensvariatie

Devilled Eggs 
klassiek gevuld 

Zoet brunch format

Poffertjes 
met clotted cream & confituur  

Profiteroles 
luchtige soezen met chocoladesaus 

Petit Fours 
verfijnde mini gebakjes  

Brownie/Blondie Bites 
smeuïg & rijke blokjes 

Macarons 
in pastelkleuren 

Cheesecake 
romig en feestelijk  

Seizoensfruit
vers versneden  

Espresso bananabread
met chocolade  

Aardbeien in chocolade  
feestelijk gedipt  

Appelfrangipane
met abrikozenglazuur 

Griekse Yoghurt
romige yoghurt 

American pancakes
luchtige dikke pannenkoekjes 

Chocoladesaus 
Ahornsiroop 
Slagroom 



AMAZING
GRAZE

Hartig High tea format

Finger Sandwiches 
Zachte toastdriehoekjes

Komkommer & roomkaas 
Gerookte zalm & dille 
Ei & kerriemayonaise 
Kip & guacamole 

Mini Quiches  
Ambachtelijk gebakken

Lorraine 
Feta & spinazie 
Geitenkaas 
Mediterraans 

Mini Wraps 
Fris en rijkelijk gevuld

Hummus & groentjes 
Kip & guacamole 
Ham & kruidenkaas 
Zalm & roomkaas 

Bruschetta
Krokant brood met toppings 

Tomaat & basilicum
Tomaat & mozzarella 
Tomaat, truffel & burrata 
Tomaat, serrano, truffel & burrata 

Kaasplankje
Met brood en garnituur 

3 kazen 
4 kazen 
5 kazen 

Mini Brioche 
Luxe broodje

beleg in overleg 

Dips & Crackers 
seizoensvariatie 

Devilled Eggs 
klassiek gevuld 

Zoet High tea format

Scones 
met clotted cream & confituur 

Profiteroles 
luchtige soezen met chocoladesaus 

Petit Fours 
verfijnde mini gebakjes  

Brownie/Blondie Bites 
smeuïg & rijke blokjes 

Macarons 
in pastelkleuren 

Cheesecake 
romig en feestelijk 

Seizoensfruit 
vers versneden 

Espresso bananabread 
met chocolade  

Aardbeien in chocolade  
feestelijk gedipt  

Appelfrangipane
met abrikozenglazuur 

Prijzen zijn exclusief levering, opbouw en
styling. Deze kosten worden apart berekend,
afhankelijk van de locatie en de gewenste
aankleding.

Al het benodigde materiaal, zoals schalen,
etagères, kommen, tafellinnen en decoratie, is
inbegrepen in de prijs.

Buffettafels worden voorzien door de klant
zelf. 

De klant mag zelf elke gewenste combinatie
maken uit de prijslijst. Maar een voorstel van
ons kan ook opgemaakt worden aan de hand
van een vooropgesteld budget. 

Wij werken steeds vanaf 10 personen, met
een minimum van € 35 p.p. 


